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M. SOUMET indique que la Restauration Collective constitue une compétence facultative de la

CCPO.

Depuis 2004, 12 communes de la CCPO, 4 communes hors CCPO (Feas, Cardesse, Issor,
Lourdios) et le Centre de Loisirs sans hebergement d’Oloron adhérent & ce service.

En 2013 (pour I'année scolaire 2012-2013), certains indicateurs de gestion démontrent nettement
une hausse d’activité de ce secteur. Ainsi :
» 850 enfants rationnaires ont été inscrits en 2013 contre 791 enfants en 2012 soit une
augmentation de : 7.5%
» 118 998 repas ont éte fabriqués soit une hausse par rappoit & la précédente année scolaire
de: 7.5%.

Pour 'année scolaire 2013-2014, et & tarifs constants depuis 2010, (le prix facturé aux familles par
repas et par enfant est a ce jour de 3.25€), cette tendance haussiere va continuer.

Les objectifs de la restauration collective seront poursuivis et amplifiés. Il s’agit :



» D’assurer une gestion efficiente des équipements de la Cuisine Centrale

+ De participer a I'élaboration d’une politique de restauration de qualité : la mise en place de
la Commission menus depuis 2007 s’est inscrite dans ce processus

e De garantir la sécurité sanitaire des usagers

¢ De developper un plan nutritionnel équilibre

» De tendre a la mise en place de filieres courtes et au recours a des produits issus de
Pagriculture biclogique (environ 15% & ce jour)

¢ De faciliter la cohesion entre les différenfs acteurs du circuit de restauration scolaire
(communes, école, trésor public, C.C.A.S, M.S.D., usagers, Direction des Services
Vétérinaires,...)

¢ De remplir une fonction éducative

En termes financiers, le budget de 'exercice 2014 retrace et confirme ces évolutions.

Le budget primitif 2014 de la restauration collective s'équilibre en dépenses et recettes de
fonctionnement & 500 000€ soit une augmentation budgétaire de 6% qui s’explique par la hausse
de fréquentation.

L'investissement du service est réduit & de I'acquisition de matériel pour améliorer la qualité des
prestations culinaires (9000€).

Le remplacement du véhicule de distribution a été différé & 'année 2015.

En effet, un rapprochement a été effectué avec I'hépital d’Oloron pour constituer un service
commun dans la nouvelle cuisine centrale en cours de construction dans I'enceinte de I'hdpital et
pour envisager ainsi la mutualisation des moyens techniques et des personnels.

Fort de l'existant et de ce projet a construire,

Oui cet exposé,

Le Conseil Communautaire, a I'unanimité,

- VOTE le budget annexe 2014 de la restauration scolaire.

- PREND ACTE et CAUTIONNE l|a poursuite des projets en cours avec 'hépital d'Oloron.

Ainsi délibéré a OLORON STE MARIE, ledit jour 30 avril 2014 RECU

Suivent les signatures Le 16§ Mal 2014
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