Pl HAUT

l BEARN™ MENUS SEPTEMBRE 2026

communauté de communes

LUNDI 31 AOUT MARDI 1 SEPTEMBRE MERCREDI 2 SEPTEMBRE V JEUDI 3 SEPTEMBRE VENDREDI 4 SEPTEMBRE

Salade dg pommes de terre Velon Salagje de pates, mais et —é Oreillon de péche au thon
mayonnaise Betteraves en vinaigrette A | gruyere
Cordon bleu Fajitas végetariennes Haut de cuisse de volaille Vveau marengo m i':'
( Raviolis de boeuf 4 > Pommes de terre sautées f
Piperade a) Légumes TEX MEX &2 Purée de potiron A =
Compote EE . ) . Babybel
Compote EE Eclair au chocolat Fruit de saison Pommes cuites —é
LUNDI 7 SEPTEMBRE MARDI 8 SEPTEMBRE MERCREDI 9 SEPTEMBRE JEUDI 10 SEPTEMBRE V VENDREDI 11 SEPTEMBRE
Saucisson au beurre Macédoine Mayonnaise Salade mali's au thon Carottes rapées vinaigrette m—% Tomates vinaigrette m
. . Pal s
Escalope de porc Hocki sauce aux poivrons 2L | Boulettes sauce tomate - R6ti de veau
. . A = A Tarte au fromage . At
Purée de brocolis -2 | pommes noisette Semoule 3| Petits pois _% Gratin de choux fleur -=
Petits suisses aux fruits i Eruit de saison Yaourt Fermier ol Fromage blanc vanille Fromage d.e chévre
. Fruit de saison
LUNDI 14 SEPTEMBRE V MARDI 15 SEPTEMBRE MERCREDI 16 SEPTEMBRE JEUDI 17 SEPTEMBRE VENDREDI 18 SEPTEMBRE
Melon Salade de Blé —% Tomates mozzarella Concombres vinaigrette Eﬁ_é Salade verte au fromage
. pal
Omelette au fromage E ﬁlsrri]go?se ;%Lilrit ::ultaé'; de coco E Roti de veau au jus m Boeuf braisé sauce tomate m—m Nuggets de poisson A
Pommes de terre au beurre -5 “TI| Gratin dauphinois _% Riz au beurre | Courgettes nigoises -
. . Kiri . . . . . L .
Fruit de saison Compote pomme-ananas Fruit de saison Petits suisses aux fruits Liégeois au chocolat
LUNDI 21 SEPTEMBRE MARDI 22 SEPTEMBRE MERCREDI 23 SEPTEMBRE JEUDI 24 SEPTEMBRE VENDREDI 25 SEPTEMBRE
Avocat vinaigrette " Betteraves vinaigrette m Tomates vinaigrette Coleslaw aux carottes m —é Melon
. . . . pa\ . .
Paupiette de veau m | Crépe au fromage Poisson frit - ZL | Escalope viennoise
; A ! . . N . | Lasagnes de boeuf = N N A
Lentilles -1 | Haricots verts sautés Epinards a la parmentiére -= Salsifis a la créme =
P | A . . A
Pate a suisse ~T | Fruit de saison Créme vanille &) Fruit de saison Clafoutis -
LUNDI 28 SEPTEMBRE MARDI 29 SEPTEMBRE MERCREDI 30 SEPTEMBRE JEUDI 1 OCTOBRE VENDREDI 2 OCTOBRE
Radis au beurre Pasteque Asperges vinaigrette Salade nicoise _Z Pizza maison =
S P §
Pates carbonara m £y Chili sin carne ™| Axoa de veau {:7 ‘é Blanquette de veau m "1 Merlu sauce crustacés _é
| Riz pilaf Pommes de terre rissolées Carottes sautées ‘ —% Gratin Brocolis Pommes de terre A
gy |
Fruit de saison Yaourt vanille Eﬁ Brie Semoule au lait Fruit de saison
V Menu végétarien --5 A Fait maison mj Bio - M Produits locaux - 15{ Produits régionaux -  Les menus sont susceptibles d’étre modifiés selon les approvisionnements.
' L Vous pouvez retrouver la lise de 'ensemble des fournisseurs sur le site de la CCHB :

‘g, Pain local a farine biologique https://www.hautbearn.fr/grandir/restauration-collective dans I'onglet « Origine fournisseurs »




