Projet pédagogique de valorisation du
patrimoine alimentaire et des pratiques
culinaires en Béarn

LO
TOP:

A HuM LES MARMITES |



Présentation du projet “ Lo Topin, a hum les marmites!”
Une offre pédagogique en 3 temps

Découverte des produits
alimentaires locaux et
pratiques culinaires en
classe

Découverte des produits
et pratiques culinaires
locales par la rencontre
d'un « acteur ressource »
qui produit ou transforme

Atelier pratique autour
de la réalisation et le

partage d'une recette






